[ yellow tail |

Wir von [yellow tail] sind iiberzeugt, dass hervorragender Qualitdtswein
preisgiinstig sein und Spafl machen kann. Wir garantieren, dass unsere Weine
lebendig, voller Aroma und unkompliziert zu genieRen sind, und jeder unserer
Weine macht besondere Anldsse noch genussreicher. Wenn es um Wein geht,
schreiben wir gerne unsere eigenen Regeln — nur bei der Qualitidt gehen wir
keine Kompromisse ein.

Sowohl die Erscheinung als auch die Personlichkeit von [yellow tail] sind
unverkennbar. Die folgenden Verkostungsnotizen geben Thnen einen Einblick
in [yellow tail] Chardonnay, aber wenn Sie lieber gleich zur Sache kommen
mochten, gerne... trinken Sie ihn in guter Gesellschaft und mit groBtem Genuss.

2010

Suidostaustralien verzeichnete wahrend des Winters und Frithjahrs 2009
ausgiebige Regenfalle, die fuir den Rest der Saison gute Bodenfeuchtigkeit
sicherten. Ein warmer Sommer beschleunigte den Blattwuchs und das
Traubenwachstum. Der deutlich kithlere Marz 2010 verlangsamte die Reifung
und liel so Zeit flir ideale Aromaentwicklung.

Die Qualitat der Trauben wurde vor der Emte regelmaRig gepruft, um
sie in idealem Reifezustand an die Kellerei liefern zu konnen — saftig, mit
ausgewogenem Zuckergehalt und vollem Geschmack.

Stuidostaustralien.

[yellow tail] Chardonnay wird aus den besten Trauben gekeltert. Sie
werden sanft gepresst, um hochste Frische und intensives Aroma zu erhalten.
Der Most wird anschlielend mit ausgewahlten Hefen kalt vergoren. Nach
Abschluss der Garung kommt der Wein in leichten Kontakt mit Eichenholz, wird
dann geklart und anschlieRend in der Kellerei in Yenda bei Griffith, New South
Wales, abgefullt.

Alkohol:13% | pH:3.4 | TS:6.48g/L | RZ:8.2g/L

[yellow tail] Chardonnay bietet ein perfekt ausgewogenes Aroma
frischer Friichte — Pfirsich, Melone und Zitrusaromen mit dezenter
Mokkanote aus der Eichereifung. Intensive Fruchtaromen verzaubern Ihre
Zunge, ehe sie durch eine sahnige Textur abgerundet werden. Dieser siiffige
Wein gefallt rundum.

[yellow tail] Chardonnay wird mit einer ganz einfachen Philosophie
gekeltert, namlich einen hervorragenden Wein zu schaffen, den man jederzeit
und jederorts geniefen kann. Deshalb mochten wir Thnen gar nicht sagen, wie
Sie ihn trinken sollten. Wenn Sie aber auf einer Empfehlung bestehen, genie3en
Sie ihn doch bei einem Picknick im Park an einem warmen Frithlingstag zu
gebratenem Huhnchen und Salat.
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